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Fur die Zukunft vorgesorgt

Kiiche der Werke erhalt hochste EU-Zertifizierung

Rotenburg (r). Die Zentralkii-
che der Rotenburger Werke
hat jetzt als erste Groflkiiche
im Landkreis Rotenburg die
hochstmagliche Hygienezerti-
fizierung auf EU-Niveau er-
reicht. ,,Darauf sind wir stolz
und dariiber freuen wir uns®,
sagt  Kiichenchef Andreas
Barkholdt. Zusammen mit sei-
nen 40 Mitarbeitern, zu de-
nen auch Menschen mit Be-
hinderungen gehoren, hat er
rund fiinf Monate lang neben
dem normalen Kiichenbetrieb
an der Uberarbeitung und
Umsetzung des neuen Le-
bensmittelhygienekonzepts
gearbeitet.

In der Kiiche werden wih-
rend der Woche tiglich 1.600
Mittagessen sowie 1.200 mal
Friihstiick und Abendessen fiir
die Bewohner und zahlreiche
Mitarbeiter der Rotenburger
Werke zubereitet. Aber auch
rund 400 externe Kunden wie
Kindergdrten, Schulen und

Betriebe werden beliefert.
,Und damit das in Zukunft
noch mehr werden konnen,
haben wir jetzt vorgesorgt®,
sagt Barkholdt. Denn bei ei-
nem AuBler-Haus-Geschift,
das mehr als 30 Prozent des
Gesamtumfangs ausmacht, ist
die EU-Zertifizierung erfor
derlich.

Fast wie in einem Betrieb
der Lebensmittelindustrie
werden jetzt vom Eingang der
Lebensmittel in die Kiiche
iiber ihre Lagerung, Verarbei-
tung und den Transport zum
Kunden alle Schritte liickenlos
dokumentiert. ,,Wir konnen
genau zuriickverfolgen, wer
was bekommen hat“, sagt
Barkholdt. Dariiber hinaus
sind ganz praktische Losun-
gen in Eigenentwicklung ent-
standen - beispielsweise eine
Kennzeichnungsmoglichkeit
fiir eingelagerte Waren.

Zur Zertifizierung gehdéren
eine  Konzeptiiberarbeitung,

die Schulung der Mitarbeiter
und die Durchfithrungsdoku-
mentation. Unterstiitzt wurde
das Kiichenteam bei der Um-
setzung von Sascha Kiihnau,
Berater der Firma ,,Schulung
und Beratung® aus Berlin. Ge-
priift wurde von Vertretern
des  Niedersdchsischen Lan- |
desamts  fiir  Verbraucher
schutz und Lebensmittelsi-
cherheit und vom Rotenbur
ger Veterindramt, ob die Erfor-
dernisse der EU Zulassung ge-
mal Artikel 4 der Verordnung
853/2004 entsprechen. ,,Trotz
guter Vorbereitung waren wir
ganz schon aufgeregt”, ge-
steht Barkholdt. Doch die In-
spektoren waren sehr zufrie-
den: ,,Hier ist alles vom Fein-
sten und die Zertifizierung ist
der Ritterschlag®, sagt Danie-
la Tirnau vom Rotenburger
Veterindramt mit einem Lé-
cheln. Immerhin: Nicht jeder
Betrieb schafft die Priifung im
ersten Anlauf.



