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Konsequent okologisch

» Gartnereien der Rotenburger Werke setzen Standards bei Lebensmitteln

ROTENBURG > ,Alles was man
essen kann, ist bio” - unter die-
sem Motto wollen die Gartnerei-
en der Rotenburger Werke ge-
sundheitshewussten Kunden
hochste Qualitdt bieten, wie es
in einer Pressemitteilung der
Verantwortlichen heiflt. Das
freut Gartnerei-Leiterin Birthe
Tschey. ,Wir. hatten ja bereits
Bio-Produkte im Angebot” sagt
die 47-jahrige Garten- und
Landschaftsarchitektin, ,zum
Beispiel landwirtschaftliche Er-
zeugnisse von unserem Hart-
mannshof. Ab jetzt aber konnen
wir garantieren, dass alles Ess-
bare in unserem Sortiment Bio-
land-zertifiziert ist.” Und damit
sind jetzt in der Frithjahrs-Sai-
son ganz besonders auch die

Pfldnzchen gemeint, die - wenn
die Frostgefahr voriiber ist - die
Herzen der Hobbygartner hoher
schlagen lassen. Auf eine reiche
und gesunde Ernte lassen sie
hoffen, die kleinen Tomaten-
pflanzen, die sich auf liebevolle
Pflege und Sonnenschein freu-
en. Aber auch die Auberginen-
Pflanzchen konnen gute Bio-Er-
trdge bringen. Nicht zu verges-
sen die ganzen beliebten Gar-
tenkrduter:  Petersilie  und
Schnittlauch, Estragon, Kerbel,
Rosmarin oder Lorbeer, Minze,
Thymian und Basilikum - ,alles
in bester Bio-Qualitdt”, bestatigt
Birthe Tschey. ,Pflanz-Tipps
und gute Beratung gehoren auf
Wunsch auch dazu”, erganzt
Floristin Kerstin Stein, die mit

viel Engagement Kunden in der
Gértnerei am Kalandshof emp-
fangt. Aber auch die Gartnerei
an der Lindenstrae, ganz nah
beim Diakonie-Klinikum, bietet
das ganze Bio-Sortiment, zu-
mindest von Montag bis Freitag
9 bis 12 und 13 bis 17 Uhr.
Durchgehend von 8 bis 18 Uhr
von Montag bis Freitag hat die
Gértnerei am Kalandshof gedff-
net, zusdtzlich auch an den
Samstagen immer von 8 bis 13
Uhr. Birthe Tschey, Kerstin
Stein und ihre Mitarbeiter/in-
nen - und darunter sind in bei-
den Gdrtnereien auch 47 Men-
schen mit Handicaps - freuen
sich auf Kunden, die gerne bio
pflanzen und essen. Mehr Infos
unter Tel. 04261-920826. <

Kerstin Stein (links) und Birthe
Tschey lieben frische Kréuter in
Bio-Qualitat.



