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Suppencatering

Suppenkarte (Leichte Suppen) Preis/Liter
|
Rotenburger Hochzeitssuppe © 9,90 €

Spargel, Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Eierstich und Fleischballchen

Kartoffelcremesuppe ? < )

Kartoffeln, Lauch, Sellerie, Karotten, Zwiebeln 8,90 €
Kartoffeln, Lauch, Sellerie, Karotten, Zwiebeln, Rducherlachsstreifen 9,00 €
Fruchtige Tomatencremesuppe a0 (3,d,))

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum 8,50 €
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum, Fleischballchen. 9,00 €
Suppenkarte (unsere Sattmacher) Preis/ Liter

Kase-Lauchcremesuppe a ®(b1,b)

Lauch, Zwiebeln, Knoblauch, Kase 2,00¢€
Lauch, Zwiebeln, Knoblauch, Kase, Hackfleisch 9,50 €
Gulaschsuppe X 540
Schweinefleisch, Tomaten, Paprika, Zwiebel, Knoblauch, Champignons 9,90 €
Gyrossuppe ® ® a0
Schweinefleisch, Tomaten, Paprika, Zwiebel, Knoblauch, Mais, 9,90 €
Tomaten, Sahne
Chili con Carne @ ¥ (36,4 9,90 €
Hackfleisch, Tomaten, Paprika- und Zwiebelwiirfel, Kidneybohnen und
Mais
Vegane Suppen (Bestes ohne Fleisch) Preis / Liter

‘ 9,90 €
Chili sin Carne ® (@ (e)
Sojagranulat, Tomaten, Karotten, Sellerie, Paprika- und Zwiebelwirfel,
Kidneybohnen und Mais

®

Roten Linsensuppe ® ® 990 €
Rote Linsen, Tomaten, Ingwer, Karotte, Zwiebeln, Kokosmilch, Soja,
Garam Masala, Olivendl
Kirbissuppe ® 9,90 €
Hokkaidokdirbis, Karotte, Curry, Zwiebeln, Kokosmilch, Soja, Ingwer,
Zitrone, Koriander
Meterbrot vom unserem regionalen Béacker (ca.40 Scheiben) 5,00 €

(a1,h,ad)



Das Fingerfoodcatering
Unkompliziert, individuell, nachhaltig

Ob fir geschiftliche oder private Anldsse — das Fingerfood-Catering ist eine ideale Lésung,
wenn das Essen eher eine begleitende Funktion hat.

Wir richten leckere SpieBe mit sorgfiltig komponierten Zutaten an. Alles wird mit frischen
Zutaten, vorwiegend aus der Region, zubereitet.

Bei unserem Catering wird jeder Bissen zu einem schmackhaften Erlebnis.

Unsere Platten mit Fingerfood auf HolzspieRen
Wahlweise ab 10 Personen auf 35er oder 55er Brettern.

Kein Besteck, Kein Porzellan. - Nachhaltig mit Genuss.

Unsere verschiedenen Sorten:

O®®

A e 1 x Teriyaki Hahchenspielle mariniert mit glasierter Ananas
X (&
B e 1 x Asia-Hackballchen, Soja-Hotsauce, Sesam, Krabbenchips
C e 1 x Mozzarella, Kirschtomaten, Tomatenpesto ® ﬂ
D e 1 x Goudawdirfel, kernlose Trauben a
® ®
E e 1 x Reisballchen, Petersilien-Pesto Dip, Sesam el
F e 1 x Cantaloupe-Melone, Lachsschinken \°2
G e 1 x PfefferbeiBer, geschmorte Paprika, Ziegenweichkase, Oliven
D)
H e 1 x Tortellini, getrocknete Tomate, Basilikum ®

| e 1 x Fetakase, Lachsmantel, Krauterfrischkase

J e 1 x Crépe-Rollchen, Rducherlachs, Krauterfrischkase

K e 1 x Antipasti Gemise, Oliven a

L e 1 x Wassermelone, Lachsschinken, Oliven

M e 1 x rote Beete Falafel in Sesam

N e 1 x Aubergine glasiert in Curry Dip ® @

35er Brett (35 SpieRe) 70,00 €

55er Brett (55 SpieRe) 110,00 €



Die Fingerfoodvariationen im Glas

Die késtlichen Appetithappchen fiir jeden Anlass, egal, ob knackig frisch, rustikal, mediterran
oder asiatisch, fleischig, vegetarisch oder vegan. Gemeinsam empfehlen wir die beste Option
fur lhr Event.

1 Stiick Fingerfood im Glas frei wahlbar 3,80

Unsere verschiedenen Sorten:
Fleisch:

o) /7\
e Hahnchenbrust, Kokoscurry, Couscous Risotto © ®

v, /i\\)
e Lachsschinken, schwarze Oliven, Rigatoni Arrabiata, Zucchiniwirfel —

@x d

e Spargel im Speckmantel, Radieschen, Schinken, Annanas

Fisch:
e Thunfischsalat mit Gurke, Mais, Tomate, Olivendl

e Crépe-Rollchen mit Frischkdse und Raucherlachs

Vegetarisch:

e Mozzarella-Tomatensalat, Rucola Pesto, Walnusskerne @ ® a
e Antipasti Variation, Oliven, Kise % @
e Gemusesticks (Mo6hre, Paprika, Kohlrabi, Gurke), Krauterdip a
a

e Gnochi, Pilzen, Tomaten

e Quinoa Bratling mit Feldsalat ® @

Vegan:
lactosefreil/ glutenfrei

()
¢ Falafel Ballchen, Melonen, Tomaten, Sonnenblumenkerne ®

X ® Vv

e Gegrillte Paprika, Zucchini, Champignons in Balsamico
<)

e Rote Beete Falafel, Sonnenblumenkerne, Sesam ®
. . ® ®
e Vanille-Mo&hren als veganen Lachsersatz, Sesam, Tomaten, Sonnenblumenkerne =

)
e Spinat, Sesam, getrocknete Tomaten, Rote Beete &



Unsere Dessertvariationen im suRem Glas

Die Entscheidung uber ein Dessert kann manchmal schwierig sein, aber es ist immer eine gute
Idee, etwas fiir Gaste anzubieten, die gerne SiiRes essen.

1 Stiick Dessert im Glas frei wahlbar (0,100g) 3,80

Schokoladenmousse

Sahne, Kakao, Gelantine, Schokolade, Milch, Vanillezucker

Bayrische Creme

Sahne, Joghurt, Gelantine, Milch, Vanilleschotenextrakt Vanillezucker

Panna Cotta

Sahne, Gelantine, Vanilleschotenextrakt, Vanillezucker

Giottocreme q

Quark, Sahne, Mascapone, Nuss-Nougat, Giottokugeln

Apfelgriitze G

Siuerliche Apfel, Apfelsaft, Zitrone, Zimt, AgarAgar, Milch, Sahne, Vanilleschotenextrakt

(X
Erdbeer-Tiramisu ﬂ (Saisonbedingt)
Erdbeeren, Loffelbiskuits, Sahne, Mascapone, Orangensaft, Joghurt, Vanillezucker, Zitrone

Cheesecake G

Speisequark, Frischkadse, Joghurt, Guarkernmehl, Sahne, Kekse, Vanilleschotenextrakt

Rote Griitze ® ﬂ

Rote Frichte, Zucker, AgarAgar, Milch, Sahne, Vanilleschotenextrakt

Mango-Kokos Mousse v

Mangofruchtfleisch, Zucker, Kokos, AgarAgar, Pflanzensahne, Vanilleschotenextrakt



Belegtes aus der Backstube

.
1/2 belegtes Brotchen

mit Butter Garnitur ©®) q
mit Garnitur 2,70€

3,30€
1/2 Scheibe belegtes Brot

mit Butter q

Roggenvollkorn-, Weizenmischbrot- oder Mehrkorn FitVital
(a1,a4,a7,a,h) (a1,2,a4,a7,a,h) (a1,2,a2,a3,a4,a7,a,h)

ohne Garnitur 2,50€
mit Garnitur 3,10€

1 Stiick Canapé

a

mit Butter(b) 3,80€
Garnitur

Fleisch: Fleisch:

- Kasseler (238) = geraucherte Putenbrust (23
e Kochschinken (2.3.4.8.d.) » Mettwurst 23
e Lachsschinken (2,3,8)

Vegetarisch: q Fisch:

e Tomate Mozzarella * Raucherlachs 0

= Camembert (®b1.02) = geriducherte Forellenfilet ¢)
= Gouda (b1.b)

= Frischkase .

= gekochte Eier

v

Vegan:

* Veganer Riucherlachs (Mohre, Sesamol, Rauchsalz, Zuckerriibensaft)
(i,b,,31,41,51,71,8,g,e,1,d,f,h,b)

* Veganes Zwiebelmett (Reiswaffel, Tomaten, Olivenol, Zwiebeln ) (a,a7,a,e)

* Gebratene Aubergine mit Currydip (a,a7,a,e)

= Eingelegte Zucchini mit Tomaten-Basilikumpesto (a,a7,a,e)

= Mango-Papaya-Curryaufstrich (f)

= Linsen-Curryaufstrich (a,a7,a.e)

= Aubergineaufstrich (i,b,2b,31,41,51,61,71,8,¢,8,e,i,d,f,h,b)

» Tomaten-Basilikumaufstrich



Unsere Weidehahnchen - Bestes vom Huhn

Mit einer unserer starken Partner Familie Liitjens prasentieren wir unsere Weidehidhnchen. Die
Freilandhiihner aus Hemslingen haben nicht nur ein groBeres Platzangebot im Stall, sondern
auch eine langere Aufzucht mit genfreiem regionalem Futter. Dadurch verarbeiten wir perfekte
Qualitdt mit minimalem Co2 Abdruck. Wir verarbeiten wéchentlich tiber eine Tonne der
Weidehihnchen in unserem laufenden Betrieb.

x/ \]
Gefiillte Caprese(180g/Person) Q 16,90€
Hahnchenbrustfilet, Tomate, Mozzarella), Oliven(12), Balsamico, Senf), Honig

Indisches Chicken Tikka Masala(180g/Person) @ 14,90€
Hahnchenbrustfilet, Paprika, Knoblauch, Oliven (12), Ingwer, Chilischoten, Cumin, Curry, Koriander
Paniertes Hihnchenschnitzel im Pankomantel(180g/Person) 13,90€
Hahnchenbrustfilet, Ei(c), Pankomehl
Hihnchengeschnetzeltes(180g/Person) @ 14,90€
Hahnchenfiletspitzen, Sahne, Champignons, Zwiebeln, Lauch, Knoblauch, Schnittlauch
Geschmortes Pollo Fino(180g/Person) © 14,90€
Hahnchenoberschenkel Zucchini, Paprika, Tomate, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum

. ®©
Hahnchenrouladen gefiillt mit Pilzen(180g/Person) =~ 15,90€

Hahnchenoberschenkel, Sahne, Champignons, Zwiebeln, Lauch, Knoblauch,

Bitte beachten Sie, dass der Bratverlust je nach GroRe des Fleischstiicks,
Zubereitungsmethode, Garzeit und anderen Faktoren variieren kann. Alle Fleischangaben
beziehen sich auf das Rohgewicht.



Bestes aus Fleisch

Geschmorter Rinderbraten (180g/Person) ® ® 14,20€
Semmerrolle , Zwiebeln, Sellerie, Mohren,
Knoblauch, Tomatenmark, Rinderfond

Geschmorter SpieRbraten (180g/Person) ® 10,50€
Schweinenacken, Zwiebeln, Senf, Knoblauch, Thymian

Saltimbocca vom Schweinefilet (180g/Person) ® 14,50€
Schweinefilet, Speck, Salbei

Paniertes Schweineschnitzel (180g/Person) 10,50€
Oberschale, Ei) , Pankomehl

Geschmorte Rinderroulade (180g/Person) ® ® 14,80€
Rinderoberschale, Zwiebeln, Speck, Gewlrzgurken,
Senfi), Tomatenmark, Rinderfond

Bestes aus Fisch

<D
Wildlachsfilet gediinstet (180g/ Person) 20,20€
Lauchgemise, Gemiusestreifen, gerostete Walnisse

Bestes aus Vegan

® ® V

Blumenkohl Korma Curry (180g/ Person) 9,80€
Blumenkohl, Kokosmilch, Paprika,
Knoblauch, Erdnisse, rotes Curry, Sojasauce, Tahin, Ingwer
. . . ® ® V
Belugalinsen Curry Indisches Dal Makhani 180g/ Person) 9,50€

Belugalinsen, Kokosol, Karotten, Lauch, Zwiebeln, Ingwer, Sesam,
Tomaten, Babyspimat

Bitte beachten Sie, dass der Bratverlust je nach GroRe des Fleischstiicks,
Zubereitungsmethode, Garzeit und anderen Faktoren variieren kann. Alle Fleischangaben
beziehen sich auf das Rohgewicht.



Sattigungsbeilagen

Salzkartoffeln 200g ® v

Rostkartoffeln 200g ®

Speck, Zwiebeln, Krauter
(2,3,8)

a

Kartoffelgratin 180g ®

Butter, Sahne, Kase
(1,b1,b2,b)

Butterreis 180g ® q

Butter, Gemusefond
(b,d)

@

Kartoffelrosti 3x70g

Zwiebeln, Ei
(a)

a

Kartoffelknédel 2x90g

Ei, Mehl, Muskat
(a)

ad

Gnocchi 200g

Kartoffeln, Hartweizengriel3, Mehl, Ei, Muskat
(a7,a)

a

Spatzle 200g
Butter, Mehl, Ei, Muskat

(al,a7,a,c)

3,00 €

3,50 €

4,00 €

3,00 €

3,50 €

3,30€

4,00 €

3,50 €



Bestes aus Gemuse

® @

Erbsen,) extrafein (180g/Person) 3,50 €
Butter, Zuckerzwiebeln
X
Pariser Fingerméhrene,) (180g/Person) q 3,50 €
Butter, Zuckerzwiebeln
X
Prinzessbohnen,) (180g/Person) q 3,50 €
Butter, Zuckerzwiebeln
Apfelrotkohl ® 3,50 €
Rotkohl, Zwiebeln, Apfel, Essig, Lorbeer,
Agavendicksaft, Gemusefond
X
Brokkoli,i1) (180g/Person) q 3,50 €
Butter, Mandeln
Rosenkohl,3s (180g/Person) ® 3,50 €
Speck, Zwiebeln, Krauter
X
Frische Champignons,) (180g/Person) q 3,80 €
Butter, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie, Thymian
. ) @
gemischte Gemiiseplatte() (180g/Person) 3,50 €
Erbsen, Karotten, Brokkoli, Blumenkohl, Bohnen
Salatvariationen
Salatplatte sortenrein (150g/Person
P (1509 ) ® 3,50 €
Eisberg, Tomate, Gurke, Paprika, Mais
Karottensalat (150g/Person
(1509 ) ®® @ 3,00 €
Mohre, Orange, Ingwer, Honig, Essig, Rapsol
Krautsalat (150g/Person
(1509 ) ® 3,00 €
Weiltkohl, Zwiebeln, Essig, Rapsol, Kimmel
Joghurt-Kriuterdressing (50g/Person) ® q 1,50 €
Joghurt, Zitrone, Zwiebeln, Rapsol, Petersilie, Schnittlauch
Italien-Senfdressing (50g/Person) ® q 1,50 €
Senf, Honig, Zwiebeln, Essig, Rapsol, Schnittlauch
American-Dressing (50g/Person) ® q 1,50 €

Schmand, Majonaise, Tomatenketchup, Vollmilchjoghurt, Rapsol, Petersilie



Sa ucen (100g/ Person)

Rahmsaucep) @

Rinderfond, Gefligelfond, Tomaten, Zwiebeln, Sahne

Currysauce() ®
Gemisefond, Ananas, Apfel, Zwiebeln, Curry, Sahne

Tomatensauce,qf ® V

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum

Pfeffersauce) ® @

Rinderfond, Pfefferkorner, Zwiebeln, dunkler Fruchtsaft, Sahne

Kriutersauceyy) ﬂ
Butter, Mehl, Milch, Gemusefond, Muskat, Schnittlauch, Petersilie

Hollandaise() & q

Butter, Ei, Zitrone, heller Traubensaft, Muskat, Petersilie

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,90 €



Buffetauswahl

ab 25 Personen

Buffet ,,Feinschmecker" 26,50€

Vorspeise
Raucherlachs, Forellen, Makrelenfilets
@) @) @) @

Hahnchenbrustfilets, Hahnchenballs, BBQ Wings
(e/f) (1.6.)

1,6,f

Schinken-Spargelrolichen
(2,3,4,8,d,f) ®

Pikanter Kasesalat
(b,c,b2)

Krautsalat ®

(3.6)

Salatplatte “sortenrein” ®

Joghurt-Krauterdressing ®

(b1,c,b)

Brotauswahl, Butter
(b)

Kasebrett, Weintrauben
(1,2,b2b,c)

Warmer Buffetteil
Rotenburger Hochzeitssuppe @
©

8 = GeSChEnf())rter Spielibraten, Rahng)sauce ®
C,
Réstkartoffeln @ .

(2,3,8)

Dessert

® Rotggrijtze, Vanil(lbt?g?uce ®



Buffet ,,Grillzeit"

Grillen Sie wie ein Profi selber, wir liefern alles was Sie

brauchen. Buffetteil wird als Rohware geliefert.
26,50€

Vorspeise

Kral(Jstyg)alat ® q
Nudelsaiat | ()
Kartoffelsalat ® q

(1,2,6,c,f,)

Senf, Ketchup, Tzatziki, Krauterbutter
® (2,b2,c,f,b) (b)

Meterbrot
(a)

Buffetteil

Bratwurst
(2,8,d,f)

Nackensteak in Paprikamarinade

Hahnchenbrustfilet in Currymarinade
b

Gasgrill inclusive Gas



Buffetauswahl

ab 25 Personen

Buffet ,Vegan“ V

Vorspeise V

Anti Pasti
(1,2,3,4,13)
gegrilltes Gemise
(1,/4,13)
veganer Pflanzenmargarine
Bunte Blattsalte der Saison
frische Rohkostsalate Tomate und Gurke
Rote-Bete-Salat mit knackigen Walnissen(s)
Fruchtiges Mango-Chilidressing(1, 4,13)

Grissinistangen
(3.6)

Warmer Buffetteil V

Wirsingroulade mit wiirziger Pilzpolenta

(9

fruchtige Tomatensauce
3.d.9

Panang Thai Curry
@)

Gnocchi-Gemuse-Pfanne
(a7,a)

zarte Kartoffelpuffer
(@)
Gemdseplatte der Saison

veganer Pflanzenmargarine

Dessert V

Mango-Kokosmousse, Friichte

34,90€




Gutes aus Backerhand

Brot und Brotchen

Brot:

Meterbrot(aib,h)
Zwiebelmettbrot (bib2)
Mehrkornbrot (a1,b,h)

Kuchen — Preis/ Stiick

Butterkuchen mit Gussi(ai,b,c)
Kirschstreusel (a1,,0)
Bienenstich (a1,b,h)
Apfelstreuselkuchen(ip,)
Zwetschkenkuchen (a1,22)

Torte — Preis/ Torte

Mandarinensahnetorte (a1,c,3,b)
Pfirsichsahnetorte (a1,c;3,0)
Himbeersahnetorte (a1,c3,b)
Schokoladensahnetortelai,c3,b)
Erdbeersahnetortelai,c3b)

Warmgetranke — Preis/ Liter

Kaffee (10)

Kakao (v5)

Kinderpunsch

Glithwein(2,3,i) mit Alkohol

Tee, verschiedene Sorten (10)

Kaltgetranke auf Anfrage

6,00 €
7,00 €
7,00 €

1,80 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €

40,00 €
40,00 €
40,00 €
40,00 €
40,00 €

11,80 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
6,50 €

Brotchen:

Partybrétchen gemischt(ai,b,)
Laugenbrotchen(a1,a2)

Kuchen - Preis/ Stiick

Kase-Sahnekuchen(ai,b,)
Erdbeerkuchen (Saison) (a1,22)

weitere Sorten auf Anfrage.

Torte — Preis/ Torte

Schwarzwalderkirschtorte(ohne Aikohol) ol(a1,a2)

NuRsahnetorte(,a2)
Marzipantorte(aib,c)
Kase-Sahnetorte(a1,a2)
Frankfurter-Kranz(1,b,c)

0,60 €
2,50€

2,40€
2,50€

40,00 €
40,00 €
40,00 €
40,00 €
40,00 €



Leihgabe fur lhre Veranstaltung

Geschirr und Glaserabgabe nur Gedeck/ Kérbeweise

Suppen-Gedeck

Suppentasse, Untertasse, Suppengedeck flr 10 Personen 18,00 €
Essloffel
Mittags-Gedeck Mittagsgedeck fiir 10 Personen 18,00 €

Essteller, Messer, Gabel

Dessert-Gedeck )
Dessertschale, Dessertloffel Dessertgedeck fiir 10 Personen 12,00 €

Kaffee-Gedeck
Tasse, Untertasse, Kaffeegedeck fiir 10 Personen 18,00€
Teeloffel

Kuchen-Gedeck

Mittelteller, Kuchengabel Kuchengedeck fiir 10 Personen 12,00€
Sektglas-Korb 14,50 € . .
24 Stiick Bierzeltgarnitur
komplett 20,00€
Weinglas-Korb 14,50 € Tisch 8,00 €
24 Stlick Bank 6,00 €
Trinkglas-Korb 19.80€
33 Stlick ’
Stehtisch 8,00 €
Kaffeemaschine 20,00€
incl. Filtertlten Hussen 9,00 €
Decken fir Stehtische
Thermoskanne 6,00 €
Tischdecken 9,00 €
Chafing Dish 7,00 €
inkl. Brennpaste
Zusatzpaste 1,30€
Gasgrill / Bratpfanne 50,00 €
Gasflasche auf Anfrage
Lieferpauschalen
Stadt Rotenburg einfache Fahrt 25,00 €
Umkreis bis 20 km einfache Fahrt 50,00 €
Umkreis tber 20 km einfache Fahrt auf Anfrage

Kostenfreie Stornierung lhrer Auftrage konnen wir bis zu 7 Tage entgegen nehmen.
Stornierungen danach stellen wir mit 30% der Auftragssumme in Rechnung.

Mit dieser Preisliste verlieren vorherige Preislisten ihre Gultigkeit!
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	Gemüse:Salat9
	sauce10
	Buffet11
	Kuchen 12



