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Suppencatering 
 
 

 Suppenkarte (Leichte Suppen)                                 Preis/Liter  

 
Rotenburger Hochzeitssuppe (c) 
Spargel, Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Eierstich und Fleischbällchen 

9,90 € 

 Kartoffelcremesuppe (d,j) 
Kartoffeln, Lauch, Sellerie, Karotten, Zwiebeln 
Kartoffeln, Lauch, Sellerie, Karotten, Zwiebeln, Räucherlachsstreifen 

 
8,90 € 

 
9,00 € 

 
Fruchtige Tomatencremesuppe (3,d,j)  
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum 
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum, Fleischbällchen.             

 
8,50 € 

 

Suppenkarte (unsere Sattmacher) 
 

Preis/ Liter 

  
Käse-Lauchcremesuppe (b1,b) 
 
Lauch, Zwiebeln, Knoblauch, Käse 

 
 

9,00 € 

 Lauch, Zwiebeln, Knoblauch, Käse, Hackfleisch 9,50 € 

 Gulaschsuppe  (3,d,f) 
Schweinefleisch, Tomaten, Paprika, Zwiebel, Knoblauch, Champignons 

 
9,90 € 

 Gyrossuppe (3,d,f) 
Schweinefleisch, Tomaten, Paprika, Zwiebel, Knoblauch, Mais, 
Tomaten, Sahne 

 

9,90 € 

 
Chili con Carne (3,b,d,f) 
Hackfleisch, Tomaten, Paprika- und Zwiebelwürfel, Kidneybohnen und 
Mais 

9,90 € 

 

Vegane Suppen (Bestes ohne Fleisch) 
 

Preis / Liter 

 

Chili sin Carne (e) 
Sojagranulat, Tomaten, Karotten, Sellerie, Paprika- und Zwiebelwürfel, 
Kidneybohnen und Mais 

 
9,90 € 

 

  

Roten Linsensuppe  
Rote Linsen, Tomaten, Ingwer, Karotte, Zwiebeln, Kokosmilch, Soja, 
Garam Masala, Olivenöl 

Kürbissuppe  
Hokkaidokürbis, Karotte, Curry, Zwiebeln, Kokosmilch, Soja, Ingwer, 
Zitrone, Koriander 
 
Meterbrot vom unserem regionalen Bäcker (ca.40 Scheiben)   
(a1,h,a4) 

 

9,90 € 

 

 

9,90 € 

 

 

5,00 € 

 

 

9,oo € 



Das Fingerfoodcatering   

Unkompliziert, individuell, nachhaltig  
 
Ob für geschäftliche oder private Anlässe – das Fingerfood-Catering ist eine ideale Lösung, 
wenn das Essen eher eine begleitende Funktion hat. 
Wir richten leckere Spieße mit sorgfältig komponierten Zutaten an. Alles wird mit frischen 
Zutaten, vorwiegend aus der Region, zubereitet. 
 
Bei unserem Catering wird jeder Bissen zu einem schmackhaften Erlebnis. 
 
Unsere Platten mit Fingerfood auf Holzspießen 
Wahlweise ab 10 Personen auf 35er oder 55er Brettern.                
  
Kein Besteck, Kein Porzellan. - Nachhaltig mit Genuss. 
 
Unsere verschiedenen Sorten: 

A •  1 x Teriyaki Hähchenspieße mariniert mit glasierter Ananas  

B •  1 x Asia-Hackbällchen, Soja-Hotsauce, Sesam, Krabbenchips  

C •  1 x Mozzarella, Kirschtomaten, Tomatenpesto  

D •  1 x Goudawürfel, kernlose Trauben  

E •  1 x Reisbällchen, Petersilien-Pesto Dip, Sesam  

F •  1 x Cantaloupe-Melone, Lachsschinken  

G •  1 x Pfefferbeißer, geschmorte Paprika, Ziegenweichkäse, Oliven  

H •  1 x Tortellini, getrocknete Tomate, Basilikum  

I •  1 x Fetakäse, Lachsmantel, Kräuterfrischkäse   

J •  1 x Crêpe-Röllchen, Räucherlachs, Kräuterfrischkäse   

K •  1 x Antipasti Gemüse, Oliven  

L •  1 x Wassermelone, Lachsschinken, Oliven  

M •  1 x rote Beete Falafel in Sesam  

N •  1 x Aubergine glasiert in Curry Dip  
 
 
 
 
35er Brett (35 Spieße)           70,00 €   
55er Brett (55 Spieße)         110,00 €   
 
 
 



Die Fingerfoodvariationen im Glas  

 
Die köstlichen Appetithäppchen für jeden Anlass, egal, ob knackig frisch, rustikal, mediterran 
oder asiatisch, fleischig, vegetarisch oder vegan. Gemeinsam empfehlen wir die beste Option 
für Ihr Event.  
 
1 Stück Fingerfood im Glas frei wählbar       3,80 
 
 
Unsere verschiedenen Sorten: 

 
 
 

Fleisch: 

• Hähnchenbrust, Kokoscurry, Couscous Risotto  

• Lachsschinken, schwarze Oliven, Rigatoni Arrabiata, Zucchiniwürfel  

• Spargel im Speckmantel, Radieschen, Schinken, Annanas  
 
 
 
 
Fisch: 

• Thunfischsalat mit Gurke, Mais, Tomate, Olivenöl  
• Crêpe-Röllchen mit Frischkäse und Räucherlachs  
 
 
 
Vegetarisch: 

• Mozzarella-Tomatensalat, Rucola Pesto, Walnusskerne  

• Antipasti Variation, Oliven, Käse  

• Gemüsesticks (Möhre, Paprika, Kohlrabi, Gurke), Kräuterdip  

• Gnochi, Pilzen, Tomaten  

• Quinoa Bratling mit Feldsalat  
 
 

 
 

Vegan: 
lactosefrei/ glutenfrei 
 

• Falafel Bällchen, Melonen, Tomaten, Sonnenblumenkerne  

• Gegrillte Paprika, Zucchini, Champignons in Balsamico  

• Rote Beete Falafel, Sonnenblumenkerne, Sesam  

• Vanille-Möhren als veganen Lachsersatz, Sesam, Tomaten, Sonnenblumenkerne  

• Spinat, Sesam, getrocknete Tomaten, Rote Beete  



Unsere Dessertvariationen im süßem Glas  

 
 
 
Die Entscheidung über ein Dessert kann manchmal schwierig sein, aber es ist immer eine gute 
Idee, etwas für Gäste anzubieten, die gerne Süßes essen.  
 
 
1 Stück Dessert im Glas frei wählbar (0,100g)       3,80 
 
 

Schokoladenmousse  
Sahne, Kakao, Gelantine, Schokolade, Milch, Vanillezucker 
 

Bayrische Creme  
Sahne, Joghurt, Gelantine, Milch, Vanilleschotenextrakt Vanillezucker 
 

Panna Cotta  
Sahne, Gelantine, Vanilleschotenextrakt, Vanillezucker 
 

Giottocreme  
Quark, Sahne, Mascapone, Nuss-Nougat, Giottokugeln 
 

Apfelgrütze  
Säuerliche Äpfel, Apfelsaft, Zitrone, Zimt, AgarAgar, Milch, Sahne, Vanilleschotenextrakt 
 

Erdbeer-Tiramisu (Saisonbedingt) 
Erdbeeren, Löffelbiskuits, Sahne, Mascapone, Orangensaft, Joghurt, Vanillezucker, Zitrone 
 

Cheesecake  
Speisequark, Frischkäse, Joghurt, Guarkernmehl, Sahne, Kekse, Vanilleschotenextrakt 
 

Rote Grütze  
Rote Früchte, Zucker, AgarAgar, Milch, Sahne, Vanilleschotenextrakt 
 

Mango-Kokos Mousse  
Mangofruchtfleisch, Zucker, Kokos, AgarAgar, Pflanzensahne, Vanilleschotenextrakt 
 



Belegtes aus der Backstube 

1/2 belegtes Brötchen 

mit Butter Garnitur (b) 

mit Garnitur 

1/2 Scheibe belegtes Brot 

mit Butter 
Roggenvollkorn-, Weizenmischbrot- oder Mehrkorn FitVital 
(a1,a4,a7,a,h) (a1,2,a4,a7,a,h) (a1,2,a2,a3,a4,a7,a,h) 

ohne Garnitur 
mit Garnitur 

1 Stück Canapé 

mit Butter(b) 
Garnitur 

2,70€ 
3,30€ 

2,50€ 

3,10€ 

3,80€ 

Fleisch: Fleisch: 

• Kasseler (2,3,8) • geräucherte Putenbrust (2,3) 

• Kochschinken (2,3,4,8,d,f) • Mettwurst (2,3)

• Lachsschinken (2,3,8) 

Vegetarisch: Fisch: 

• Tomate Mozzarella • Räucherlachs (j) 

• Camembert (b,b1,b2) • geräucherte Forellenfilet (j) 
• Gouda (b1,b) 

• Frischkäse  

(b) 
• gekochte Eier (c) 

Vegan: 

• Veganer Räucherlachs (Möhre, Sesamöl, Rauchsalz, Zuckerrübensaft)
(i,b,,3i,4i,5i,7i,8,g,e,i,d,f,h,b)

• Veganes Zwiebelmett (Reiswaffel, Tomaten, Olivenöl, Zwiebeln ) (a,a7,a,e)
• Gebratene Aubergine mit Currydip (a,a7,a,e)
• Eingelegte Zucchini mit Tomaten-Basilikumpesto (a,a7,a,e)
• Mango-Papaya-Curryaufstrich  (f)
• Linsen-Curryaufstrich (a,a7,a,e)
• Aubergineaufstrich (i,b,2b,3i,4i,5i,6i,7i,8,c,g,e,i,d,f,h,b)
• Tomaten-Basilikumaufstrich



Unsere Weidehähnchen - Bestes vom Huhn  

 
 
 
 
Mit einer unserer starken Partner Familie Lütjens präsentieren wir unsere Weidehähnchen. Die 
Freilandhühner aus Hemslingen haben nicht nur ein größeres Platzangebot im Stall, sondern 
auch eine längere Aufzucht mit genfreiem regionalem Futter. Dadurch verarbeiten wir perfekte 
Qualität mit minimalem Co2 Abdruck. Wir verarbeiten wöchentlich über eine Tonne der 
Weidehähnchen in unserem laufenden Betrieb.  
 
 
 

Gefüllte Caprese(180g/Person)              16,90€ 
Hähnchenbrus,ilet, Tomate, Mozzarella(b), Oliven(12), Balsamico, Senf(f), Honig  
 
 
 

Indisches Chicken Tikka Masala(180g/Person)             14,90€ 
Hähnchenbrus,ilet, Paprika, Knoblauch, Oliven (12) , Ingwer, Chilischoten, Cumin, Curry, Koriander  
 
 
 
 

Paniertes Hähnchenschnitzel im Pankomantel(180g/Person)           13,90€ 
Hähnchenbrus,ilet, Ei(c), Pankomehl  
 
 
 
 

Hähnchengeschnetzeltes(180g/Person)              14,90€ 
Hähnchenfiletspitzen, Sahne, Champignons, Zwiebeln, Lauch, Knoblauch, SchniJlauch  
 
 
 
 

Geschmortes Pollo Fino(180g/Person)             14,90€ 
Hähnchenoberschenkel Zucchini, Paprika, Tomate, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum 
 
 
 
 

Hähnchenrouladen gefüllt mit Pilzen(180g/Person)            15,90€ 
Hähnchenoberschenkel, Sahne, Champignons, Zwiebeln, Lauch, Knoblauch,  
 
 
 
 

Bitte beachten Sie, dass der Bratverlust je nach Größe des Fleischstücks, 
Zubereitungsmethode, Garzeit und anderen Faktoren variieren kann. Alle Fleischangaben 

beziehen sich auf das Rohgewicht. 



Bestes aus Fleisch  
 
 

Geschmorter Rinderbraten  (180g/Person)     14,20€  
Semmerrolle , Zwiebeln, Sellerie, Möhren,                                                
Knoblauch, Tomatenmark, Rinderfond 
 

Geschmorter Spießbraten (180g/Person)      10,50€  
Schweinenacken, Zwiebeln, Senf, Knoblauch, Thymian 
 

Saltimbocca vom Schweinefilet (180g/Person)     14,50€  
Schweinefilet, Speck, Salbei  
 

Paniertes Schweineschnitzel (180g/Person)      10,50€  
Oberschale, Ei(c) , Pankomehl 
 

Geschmorte Rinderroulade  (180g/Person)     14,80€  
Rinderoberschale, Zwiebeln, Speck, Gewürzgurken,                                                
Senf(f), Tomatenmark, Rinderfond 
 
 
 

Bestes aus Fisch 
 

Wildlachsfilet gedünstet (180g/ Person)      20,20€  
Lauchgemüse, Gemüsestreifen, geröstete Walnüsse 
 
 

Bestes aus Vegan  
 

Blumenkohl Korma Curry (180g/ Person)      9,80€ 
 
Blumenkohl, Kokosmilch, Paprika,  
Knoblauch, Erdnüsse, rotes Curry, Sojasauce, Tahin, Ingwer 
 

Belugalinsen Curry Indisches Dal Makhani 180g/ Person)   9,50€ 
                                                            
Belugalinsen, Kokosöl, Karotten, Lauch, Zwiebeln, Ingwer, Sesam,  
Tomaten, Babyspimat  
 
 
 

Bitte beachten Sie, dass der Bratverlust je nach Größe des Fleischstücks, 
Zubereitungsmethode, Garzeit und anderen Faktoren variieren kann. Alle Fleischangaben 

beziehen sich auf das Rohgewicht. 
 



Sättigungsbeilagen 

Salzkartoffeln 200g 3,00 € 

Röstkartoffeln 200g 3,50 € 
Speck, Zwiebeln, Kräuter 
(2,3,8)

Kartoffelgratin 180g 4,00 € 
Butter, Sahne, Käse  
(1,b1,b2,b) 

Butterreis 180g 3,00 € 
Butter, Gemüsefond 
(b,d) 

Kartoffelrösti 3x70g 3,50 € 
Zwiebeln, Ei 
(a) 

Kartoffelknödel 2x90g 3,30 € 
Ei, Mehl, Muskat 
(a)

Gnocchi 200g 4,00 € 
Kartoffeln, Hartweizengrieß, Mehl, Ei, Muskat 
(a7,a) 

Spätzle 200g 3,50 € 
Butter, Mehl, Ei, Muskat 
(a1,a7,a,c)



Bestes aus Gemüse  
 

Erbsen(b) extrafein (180g/Person)        3,50 € 
Butter, Zuckerzwiebeln 

Pariser Fingermöhren(b) (180g/Person)       3,50 € 
Butter, Zuckerzwiebeln 

Prinzessbohnen(b) (180g/Person)        3,50 € 
Butter, Zuckerzwiebeln 

Apfelrotkohl           3,50 € 
Rotkohl, Zwiebeln, Apfel, Essig, Lorbeer,  
Agavendicksaft, Gemüsefond 

Brokkoli(b,i1) (180g/Person)         3,50 € 
Butter, Mandeln 

Rosenkohl(2,3,8) (180g/Person)        3,50 € 
Speck, Zwiebeln, Kräuter  

Frische Champignons(b) (180g/Person)       3,80 € 
Butter, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie, Thymian 

gemischte Gemüseplatte(b) (180g/Person)       3,50 € 
Erbsen, Karotten, Brokkoli, Blumenkohl, Bohnen 
 

Salatvariationen  
 
 

      3,50 € 
Eisberg, Tomate, Gurke, Paprika, Mais 
 

       3,00 € 
Möhre, Orange, Ingwer, Honig, Essig, Rapsöl  
 

        3,00 € 
Weißkohl, Zwiebeln, Essig, Rapsöl, Kümmel 

Joghurt-Kräuterdressing (50g/Person)       1,50 € 
Joghurt, Zitrone, Zwiebeln, Rapsöl, Petersilie, Schnittlauch 

Italien-Senfdressing (50g/Person)       1,50 € 
Senf, Honig, Zwiebeln, Essig, Rapsöl, Schnittlauch 

American-Dressing (50g/Person)       1,50 € 
Schmand, Majonaise, Tomatenketchup, Vollmilchjoghurt, Rapsöl, Petersilie 
 

Salatplatte sortenrein (150g/Person) 

Karottensalat (150g/Person)  

Krautsalat (150g/Person) 



Saucen (100g/ Person) 

 
 
 
 

Butter, Ei, Zitrone, heller Traubensaft, Muskat, Petersilie 

Rahmsauce(b)          2,20 €  
Rinderfond, Geflügelfond, Tomaten, Zwiebeln, Sahne 
 
 

Currysauce(b)          2,20 € 
Gemüsefond, Ananas, Apfel, Zwiebeln, Curry, Sahne 
 
 

Tomatensauce(3,d,f)         2,20 € 
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum 
 
 

Pfeffersauce(b)           2,20 € 
Rinderfond, Pfefferkörner, Zwiebeln, dunkler Fruchtsaft, Sahne 
 
 

Kräutersauce(b)          2,20 € 
Butter, Mehl, Milch, Gemüsefond, Muskat, Schnittlauch, Petersilie 
 
 

Hollandaise(c,b)          2,90 € 



Buffetauswahl 
ab 25 Personen 

Buffet „Feinschmecker" 26,50€ 

Vorspeise 

Räucherlachs, Forellen, Makrelenfilets 
(j) (j) (j) 

Hähnchenbrustfilets, Hähnchenballs, BBQ Wings 
(e,f) 

Schinken-Spargelröllchen 
(2,3,4,8,d,f) 

Pikanter Käsesalat 
(b,c,b2) 

Krautsalat 
(3,6) 

Salatplatte “sortenrein” 

Joghurt-Kräuterdressing 
(b1,c,b) 

Brotauswahl, Butter 
(b) 

Käsebrett, Weintrauben 
(1,2,b2b,c) 

Warmer Buffetteil 
Rotenburger Hochzeitssuppe 

(c) 

(1,6,f) 

Geschmorter Spießbraten, Rahmsauce 
(c,f) (b) 

Röstkartoffeln 
(2,3,8) 

Dessert 
Rote Grütze, Vanillesauce 

(2,3) (b,b1) 



Buffet „Grillzeit“ 
Grillen Sie wie ein Profi selber, wir liefern alles was Sie 

brauchen. Buffetteil wird als Rohware geliefert. 
26,50€ 

Vorspeise 

Krautsalat 
(3,6) 

Nudelsalat 
(2,b2,3,a7,a,c,e,f,b) 

Kartoffelsalat 
(1,2,6,c,f,) 

Senf, Ketchup, Tzatziki, Kräuterbutter 
(f) (2,b2,c,f,b) 

Meterbrot 
(a) 

Buffetteil 

Bratwurst 
(2,8,d,f) 

(b) 

Nackensteak in Paprikamarinade 

Hähnchenbrustfilet in Currymarinade 
b 

Gasgrill inclusive Gas 



Buffetauswahl 
ab 25 Personen 

Buffet „Vegan“ 34,90€ 

Vorspeise 

Anti Pasti 
(1,2,3,4,13) 

 gegrilltes Gemüse 
(1,,4,13) 

veganer Pflanzenmargarine 
Bunte Blattsalte der Saison 

frische Rohkostsalate Tomate und Gurke 
Rote-Bete-Salat mit knackigen Walnüssen(i3) 

Fruchtiges Mango-Chilidressing(1, 4,13)  
Grissinistangen 

(3,6) 

Warmer Buffetteil 
Wirsingroulade mit würziger Pilzpolenta 

(g)

fruchtige Tomatensauce 
(3,d,f) 

Panang Thai Curry 
(g) 

Gnocchi-Gemüse-Pfanne 
(a7,a) 

zarte Kartoffelpuffer 
(a) 

Gemüseplatte der Saison 
veganer Pflanzenmargarine 

Dessert 
Mango-Kokosmousse, Früchte 



 
 

 
 

 
 

Gutes aus Bäckerhand

Brot und Brötchen 

Brot:  Brötchen: 

Meterbrot(a1,b,h)  6,00 € Partybrötchen gemischt(a1,b,) 0,60 € 
Zwiebelmettbrot  (b1b2)  7,00 € Laugenbrötchen(a1,a2)  2,50 € 

Mehrkornbrot  (a1,b,h)   7,00 € 

Kuchen – Preis/ Stück Kuchen – Preis/ Stück

Butterkuchen mit Guss(a1,b,c) 1,80 € Käse-Sahnekuchen(a1,b,)   2,40 € 
Kirschstreusel  (a1,b,c)  2,40 € Erdbeerkuchen (Saison) (a1,a2) 2,50 € 
Bienenstich  (a1,b,h)  2,40 € 
Apfelstreuselkuchen(a1,b,) 2,40 € weitere Sorten auf Anfrage. 
Zwetschkenkuchen (a1,a2) 2,40 € 

Torte – Preis/ Torte Torte – Preis/ Torte 

Mandarinensahnetorte (a1,c,3,b) 40,00 € Schwarzwälderkirschtorte(ohne Alkohol) ol(a1,a2) 40,00 € 
Pfirsichsahnetorte (a1,c,3,b)   40,00 € Nußsahnetorte(a1,a2) 40,00 € 

Himbeersahnetorte (a1,c,3,b)  40,00 € Marzipantorte(a1,b,c) 40,00 € 

Schokoladensahnetorte(a1,c,3,b) 40,00 € Käse-Sahnetorte(a1,a2) 40,00 € 

Erdbeersahnetorte(a1,c,3,b) 40,00 € Frankfurter-Kranz(a1,b,c) 40,00 € 

Warmgetränke – Preis/ Liter

Kaffee (10) 11,80 € 

Kakao  (b,5) 9,00 € 

Kinderpunsch   9,00 € 
Glühwein(2,3,i) mit Alkohol 9,00 € 
Tee, verschiedene Sorten (10) 6,50 € 

Kaltgetränke auf Anfrage 

 
 

 
 

 
 



 
 
 
 

Kostenfreie Stornierung Ihrer Aufträge können wir bis zu 7 Tage entgegen nehmen. 
Stornierungen danach stellen wir mit 30% der Auftragssumme in Rechnung. 

Mit dieser Preisliste verlieren vorherige Preislisten ihre Gültigkeit! 

Leihgabe für Ihre Veranstaltung   
Geschirr und Gläserabgabe nur Gedeck/ Körbeweise 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lieferpauschalen   

Stadt Rotenburg einfache Fahrt 25,00 € 
Umkreis bis 20 km einfache Fahrt 50,00 € 
Umkreis über 20 km einfache Fahrt auf Anfrage 

 

Suppen-Gedeck 
Suppentasse, Untertasse, 
Esslöffel 
Mittags-Gedeck 
Essteller, Messer, Gabel 
 
Dessert-Gedeck 
Dessertschale, Dessertlöffel 
 

 

Kaffee-Gedeck 
Tasse, Untertasse, 
Teelöffel 
 
Kuchen-Gedeck 
Mittelteller, Kuchengabel 
 
 

 
 

Sektglas-Korb 14,50 € 
24 Stück  

Weinglas-Korb 14,50 € 
24 Stück  

Trinkglas-Korb 
33 Stück 

 
19,80 € 

Kaffeemaschine 
incl. Filtertüten 

20,00 € 

 Thermoskanne 6,00 € 

 Chafing Dish 
 inkl. Brennpaste 

 Zusatzpaste 

7,00 € 

 

1,30 € 

 Gasgrill / Bratpfanne 50,00 € 

 Gasflasche auf Anfrage  

 

Bierzeltgarnitur 
komplett 

 
20,00 € 

Tisch 8,00 € 
Bank 6,00 € 

 
Stehtisch 

 
8,00 € 

Hussen 
Decken für Stehtische 

9,00 € 

Tischdecken 9,00 € 
 

 
Suppengedeck für 10 Personen 

 
18,00 € 

 
 
Mittagsgedeck für 10 Personen 

 
 

18,00 € 
 
 
 
Dessertgedeck für 10 Personen  
 
 
 

 
 
 

12,00 € 
 

Kaffeegedeck für 10 Personen 18,00 € 
  
 
 
Kuchengedeck für 10 Personen 12,00 € 
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	Gemüse:Salat9
	sauce10
	Buffet11
	Kuchen 12



